
    Chutneys                        280-300     g   – 3,50   
      Sauce aus grünen Tomaten
       Zum Grillen, Fondue, Raclette, Fisch, Fleisch, Wurst/Käse 
       oder warm zu Pasta
       Als Dip: 3 TL auf 1 Becher Philadelphia Balance od. Philadelphia    
      Joghurt (12% od. 5% Fett) dies schmeckt mit allen Chutneys
      Apfel Karotten Chutney mit Zwiebeln und Knoblauch:
      Zu Fisch oder Fleisch, lecker auch als Häppchen auf Philadelphia
      Zucchini würzig pikant:
      Als Beilage zu Fleisch oder erhitzen, mit 1 B.Sahne verfeinern
      >>> Sauce zu Fleischgerichten, oder 500 gr. Nudeln darunter     
              mischen,
      Als Dip: einige EL mit etwas Sahne vermischen und pürieren !!
      Chutney Indisch:
      Sehr gut zu kalten Braten, Fisch oder Geflügel
      Kürbis Chutney:
      Zu Fleisch oder Fisch, oder je nach Geschmack unter Kartoffelpüree
      mischen>> Kürbis Püree
      rotes Tomatenchutney mit Kräuter  zu Fisch und Fleisch  
      Paprikachutney mediterran zu Schnitzel ( Paprikaschnitzel )
       oder zum Grillen u. f. Dips

                                                                            
Senf                                     110 g – 3,--  

      Mango, Basilikum, Limette, Zitrone mit Schnittlauch, 
       Ananas-Ingwer, Bärlauch, mediterran, Curry-Banane
       Ziebel-Knoblauch, mild und mittelscharf

Weihnachtssorten   200   g   – 2,60  
Bratapfel ( Fruchtaufstrich)
Glühwürmchen ,verschiedene (Holunder , Zwetschge
Erdbeere, rote Johannisbeere, Apfel)
Orange mit Marillenlikör
Zimtzwetschge mit Sekt
Spekulatiuspflaume mit Orangenlikör

Sirup 0,5L       3,30     
Holunderblüte
Waldmeister  
Pilze, süß-sauer eingelegt 3,50
Präsentkörbe/Kisten

      italienisch oder regional       ab 35,--
     Fruchtaufstriche 200   g   – 2,60  

Apfel-Holunder, Ananas-Kokos, Banane-Orange, Birne 
Kruscovac, Mango-Apfel Ingwer,rote Johannisbeere mit 
Campari, rote Johannisbeere mit Weißwein u. Aprikose, 
schwarzee Johannisbeere mit Rotwein u. Kokos, 
Hawaiibanane, Jostabeere, Rhabarber-Orange-Vanille, rote 
Johannisbeere Holunderblüte, Sabines  Gartensonne(Kürbis), 
Apfel-Wein, gelbe Pflaume mit Amaretto u. Ingwer, 
Holunderblüte Apfel oder Orange, heimische Kirsche mit 
Vanille, Sommerapfel, Süßkirsche mit Apfelmus u. Zimt, 
Sauerkirsche Vanille, Stachelbeere Mango Ingwer, 
Stachelbeere Orange Ingwer, reine heimische Weintraube,
Mango Birne Ingwer, Birne Holunder, Holunder-Kiwi

     Fruchtaufstriche 200   g   – 2,90  
reine Erdbeere, Erdbeere Vanille, Erdbeere mit Sekt, 
Erdbeere mit Honig u. Rum, Erdbeere Rhabarber, 
Erdbeere mit weißer Schokolade auf Bestellung, 
Pfirsich bella Italia, Apfel-Feige, Aronia-Feige, reine 
Aprikose, reine Quitte, Persimon, Orange Costa Blanca,
Quitte mit Feige bella Italia

     Fruchtaufstriche 200   g   – 3,10  
reine Feige, reine Himbeere, reine Brombeere

Gerne verpacke ich für Sie die Gläser in 
Geschenkverpackungen zu den verschiedensten Anlässen
(Weihnachten, Ostern, Geburtstage, Hochzeiten ...)
Zur Konfirmation/Kommunion:
1 Glas fertig dekoriert incl. Buchs, Dankkärtchen vom 
Kunden geliefert  Verkaufspreis (je nach Sorte) + 0,50 €

Die aktuell verfügbaren Sorten (keine Gewürze) erhalten sie  auch bei:
 Markgrafen-Getränkemarkt , Carl-Auvera-Straße

95659 Arzberg
 Mo-Fr 08.30-18.30 Sa. 8.30-14.00

Kostenlose Lieferung im Umkreis von 15km
Alles nur, solange der Vorrat reicht !!

Sabine Kießling
Lehmannstraße 9

95659 Arzberg
Mo-Do 09.00-12.00+15.00-17.00 Uhr 
Fr 09.00-12.00 + nach Vereinbarung

09233/40078-23  Fax 21
Privat 09233 714257

email:     KL-arzberg@t-online.de  

   NEU>>>www.kiessling-spezialitaeten.de  
NEU NEU NEU NEU

Neu im Angebot: Fingerfood, Kanapees, Häppchen
auf Bestellung (auf Web-Seite detailliert erklärt)

NEU NEU NEU NEU
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